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It's important to recognize your own biases. Since April I've 
made more contacts in the south of the state and thus am more 
familiar with what's going on in this neck of the woods. Here, the 
feeling is that harvest is over. I know that harvest is likely still in full 
swing the more north you go--but I mostly know this in theory, or 
through little snippits that make it down to me. If you have a 
moment between press loads, feel free to send me a note so I have a 
better sense of what's going on in the north. 

All that said, Geraldine and I are now looking ahead to a time 
when grapes are picked and fermentations dry. There are three to 
four big projects with which we'll be looking for input. In order of 
timing, not importance, they are--

1. Post-harvest listening session. What went well? What 
didn't go well? This will likely be in the ABQ area and may 
involve a pizza party.
2. Soil survey. Did you document or do you suspect 
nutrient deficiencies in your vineyard? Geraldine would like 
to know about them and collect soil samples.
3. Pruning workshops. These will be regionally based, 
both at NMSU sites and at commercial vineyards. Would you 
like to host us? 
4. NM V& E Conference. Geraldine and I will be taking 
over the content of the February conference this year. As we 
are newcomers, any suggestions are welcome. 
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Don't be shy, we'd love to have 
your input on these projects. 
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NMSU HRTM W in ery  Research  Su rvey

I 'm re-issuing this plea for participation due to a lack of response. Please consider filling 
out the survey and taking advantage of some resources in the future. 

If Geraldine and I have a blind spot it is most definitely in the fields of sales and marketing. And 
while much of the beauty of grape growing and wine-making, the quiet mornings spent pruning or 
chaotic harvest days, are enjoyed out of the public eye, we still have to sell our product. Thankfully, 
we know when to ask for help. 

Below is a link to a brief (as in six question brief ) survey designed to help identify the needs of 
our wineries and tasting rooms. As described by Drs. Hertzman and Mandabach:

"School of Hotel, Restaurant and Tourism Management faculty, Dr. Jean Hertzman and Dr. 
Keith Mandabach are very interested in performing research related to New Mexico winery 
consumer demographics, frequency of and motivation for their winery and tasting room visits and 
wine club membership, and wine marketing and packaging. In order for them to determine what 
would be most beneficial to you and the New Mexico wine industry, please complete this brief 
survey."

Think of this as a first step, and the more of you that fill out this survey the more we can all 
walk forward together. 
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfYVIw2oH3LiNFxVCaJOU0-zyf-Q0SllBon1X8yrt0C1sHfQQ/viewform

Last week Geraldine and I participated in the AgExplorer science fair at the Southern NM Fairgrounds.    

https://viticulture.nmsu.edu/
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Recently Las Cruces and surrounding areas has 
seen a decent amount of rain. I've heard that the 
monsoon season seems to be trending to be later than 
it used to be. This has implications for letting your 
grapes hang, especially in regards to sugar dilution 
and possible fungal pressure. So I had some fun with 
excel to see if the "monlater hypothesis" has merit.

Here's this year's rainfall in August and September 
in Las Cruces compared to the average from 2009 to 
2025. A dry August but normal September, hmm..

 Aug Sept Combined
2025 0.48 1.42 1.90
LTA (09-25) 1.06 1.33 2.34

Next let's see if there are any trends comparing the 
last five years to the 10 years prior.

 
 Aug Sept Combined
2009-2019 1.06 1.67 2.73
2020-2025 1.07 0.67 1.74
2025 0.48 1.42 1.90
LTA (09-25) 1.06 1.33 2.34 

By only looking at two months I can't really say 
I've discredited the "monlater hypothesis." But from 
here we can see that Septembers have actually 
become drier than they used to be and that this year 
was a bit of an exception. Charts with trend lines to 
the right.  
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Grow in g  Deg ree Day  Com par ison

Las Cruces, 3/1-9/29 Growing Degree Days Los Lunas: 4/1-9/29
 GDDs, 2025: 4866 GDDs, 2025: 3735  
GDDs, 10 year avg. : 5002 GDDs, 10 year avg.: 3627

Farmington: 4/1-9/29 Growing Degree Days Alcalde: 4/1-9/29 Growing Degree Days
GDDs, 2025: 3097 GDDs, 2025: 2658
GDDs, 10 year avg.: 3302 GDDs, 10 year avg.: 2620

These numbers were taken from ZiaMet, a state wide collection of weather stations. Do you know which station is the closest 
to your growing site? Check it at: weather.nmsu.edu/ziamet/

Useless heat accumulation

At temperatures over 37C/98.6F vines don't vine--in other words they don't 
photosynthesize and any temperatures over this threshold are effectively useless 
(though they could actually inhibit powdery mildew). At our warmer growing 
sites of Las Cruces and Los Lunas here are how many useless growing degrees days 
we've accumulated:

Las Cruces: 35.4 GDDs

Los Lunas: 14.3 GDDs

Septem ber 30, 2025
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Vir t ual Of f ice Hours

Unless otherw ise noted , 

every Monday, 2 to 3 p.m .

h t t ps://nm su .zoom .us/ j/82042824719 

Or d ial in , 253-215-8782.

You 're w elcom e to b ring  any and all 

quest ions, photos, ep iphan ies, etc.  

- 10/?/25: Reschedu led  Nor t hern  NM Grow ers 
Meet ing . Details TBD. 

- 11/??/25: Post  Harvest  Get  Tog et her : ABQ 
area? Let 's d iscuss w hat  w ent  w ell and  w hat  to 
im prove. 

- 12/??/25: First  Prun ing  W ork shop . TBD. 

Up com in g  Even t s

At the fairgrounds we played a "super sniffer" game where the 
students would try to guess the aromas of each vial presented. Every 
aroma was something that could be found in wine, examples include: 
vanilla, coconut, butter, and banana. 

Seen  on  a n ig h t t im e w alk  abou t  in  Lit t le Rock , Ark ansas. 

Qu it e invit ing , no?

Septem ber 30, 2025
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Pen san d o en  el  f u t u ro ...
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Es importante reconocer nuestros propios sesgos. Desde abril he 
hecho más contactos en el sur del estado y, por lo tanto, estoy más 
familiarizado con lo que sucede en esta zona. Aquí, la sensación 
general es de final de temporada y está todo vendimiado. Sé que 
probablemente en el norte la vendimia sigue en proceso, pero lo sé 
más en la teoría que en la práctica gracias a los comentarios que me 
llegan. Si tienes un momento entre prensados, no dudes en 
enviarme una nota para que pueda hacerme una mejor idea de lo 
que sucede en el norte. Dicho esto, Geraldine y yo ya estamos 
mirando hacia el futuro:.Tenemos tres o cuatro proyectos grandes 
en lmente que necesitan de vuestro apoyo. En orden cronológico, y 
no de importancia, son los siguientes:

1. Sesión de post-cosecha. ¿Qué fue bien esta temporada? 
¿Qué no funcionó? Probablemente sea en la zona de Albuquerque y 
puede que incluya una fiesta y pizza después de la sesión.

2. Muestreos de suelo. ¿Detectaste o sospechas deficiencias 
nutricionales en tu viñedo? A Geraldine le gustaría conocerlo y 
tomar muestras de suelo. Escríbenos! 

3. Talleres de poda. Serán organizados por regiones, tanto en 
sitios de NMSU como en viñedos comerciales. ¿Quieres ser 
anfitrión en tu viñedo?

4.  Conferencia de Viticultura y Enología de Nuevo México. 
Este año Geraldine y yo ayudaremos a organizar el contenido de la 
conferencia de febrero. Como recién llegados, toda sugerencia será 
bienvenida. 
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No seas tímido, nos encantaría 
contar con tu opinión en estos 
proyectos.
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En cu est a d e invest ig ac ión  NMSU-HRTM
Reitero esta invitación a participar debido a la escasa respuesta recibida. Por favor, 

considera rellenar la encuesta y aprovechar algunos recursos en el futuro... 

Si Geraldine y yo tenemos un punto ciego, es sin duda en el área de ventas y marketing. Y 
aunque gran parte de la belleza de cultivar uvas y hacer es menos conocido para público (las 
tranquilas mañanas de poda o los caóticos días de vendimia), nada de esto importa si no vendemoos 
el vino. Afortunadamente, sabemos exactamente a quien pedir ayuda.

A continuación encontrarás un enlace a una breve encuesta (breve de verdad, solo seis preguntas) 
diseñada para identificar las necesidades de nuestras bodegas y salas de cata. Tal como lo describen 
sus creadores:

"Los Dres. Jean Hertzman y Keith Mandabach de la Facultad de Administración Hotelera, de 
Restaurantes y Turismo, están muy interesados en realizar investigar la demografía de los consumidores de 
vino en Nuevo México, la frecuencia y motivación de sus visitas a bodegas y salas de cata, la membresía 
en clubes de vino, y el marketing de envases alternativos para el vinos. Por favor completen esta breve 
encuesta para que podamos entender sus prioridades"

Piénsalo como un primer paso: mientras más personas completen la encuesta, más podremos 
avanzar juntos. Te dejamos el enlace abajo:

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfYVIw2oH3LiNFxVCaJOU0-zyf-Q0SllBon1X8yrt0C1sHfQQ/viewform

La semana pasada Geraldine y yo participamos en la feria científica AgExplorer en Las Cruces, NM.

https://viticulture.nmsu.edu/
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¿Mon zón  o  ?m on zón  t ard ío?? 
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Recientemente, Las Cruces y alrededores han 
recibido una cantidad decente de lluvia. He escuchado 
que la temporada de monzones parece estar ocurriendo 
más tarde de lo normal. Esto tiene implicaciones para 
decidir el timepo de vendimia, especialmente en lo que 
respecta a la posible presión de hongos. Así que me 
divertí un poco con Excel para ver si la ?hipótesis del 
monzón tardío? tiene fundamento.

Aquí están las lluvias de este año en agosto y 
septiembre en Las Cruces comparadas con el promedio 
de 2009 a 2025 (LTA 09-25): 

 Aug Sept Total
2025 0.48 1.42 1.90
LTA (09-25) 1.06 1.33 2.34

Luego, comparé los últimos cinco años con los diez 
anteriores: 

 Aug Sept Total
2009-2019 1.06 1.67 2.73
2020-2025 1.07 0.67 1.74
2025 0.48 1.42 1.90
LTA (09-25) 1.06 1.33 2.34 

Solo mirando dos meses no puedo refutar la 
hipótesis del ?monzón tardío?. Pero lo que sí vemos es 
que el mes de septiembre se ha vuelto más seco de lo 
que solían ser, y que este año fue una pequeña 
excepción. Gráficas con líneas de tendencia a la 
derecha.
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Com parac ión  d e la acu m u lac ión  d e g rad os-d ía

Las Cruces, 3/1-9/29 Growing Degree Days Los Lunas: 4/1-9/29 Growing Degree Days
GDDs, 2025: 4866 GDDs, 2025: 3735  
GDDs, 10 year avg. : 5002 GDDs, 10 year avg.: 3627

Farmington: 4/1-9/29 Growing Degree Days Alcalde: 4/1-9/29 Growing Degree Days
GDDs, 2025: 3097 GDDs, 2025: 2658
GDDs, 10 year avg.: 3302 GDDs, 10 year avg.: 2620

Estos valores han sido obtenidos de ZiaMet, la red estatal de estaciones meteorológicas. ¿Sabes cuál es la estación más cercana a 
tu viñedo? Compruébalo en: weather.nmsu.edu/ziamet/

Acumulación de grados "no efectivos"

A temperaturas superiores a los 98.6 °F (37°C) las vides dejan de funcionar: no 
fotosintetizan, y cualquier temperatura por encima de ese umbral es efectivamente 
inútil (aunque podría inhibir el oídio). En nuestros sitios más cálidos, Las Cruces 
y Los Lunas, estos son los grados-día de crecimiento inútiles acumulados:

Las Cruces: 35.4 GDDs

Los Lunas: 14.3 GDDs

Septem ber 30, 2025
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Horario de of icina vir t ual

A m enos que ind iquem os lo cont rat io, 

cada lunes de 2 a 3 p.m . Ut iliza el en lace:

h t t ps://nm su .zoom .us/ j/82042824719 

O m arca 253-215-8782.

Todas las dudas, fotos y p reguntas son 

b ienven idas! 

- 10/?/25: Reun ión  rep rog ram ada del nor t e de 
Nuevo México . Detalles por confirm ar (TBD). 

- 11/??/25: Encuen t ro post -cosecha: Area de 
ABQ? Conversarem os sobre lo que funcionó 
b ien  y lo que se puede m ejorar.  TBD.

- 12/??/25: Prim er t aller  de poda. TBD. 

Próx im os even t os

En la feria jugamos a ser ?super catadores?, un juego en el que 
los estudiantes intentaban adivinar los aromas de cada frasco 
presentado. Todos los aromas eran compuestos que se pueden 
encontrar en el vino; ejemplos incluyen: vainilla, coco, 
mantequilla y plátano.

Seen  on  a n ig h t t im e w alk  abou t  in  Lit t le Rock , Ark ansas. 

Qu it e invit ing , no?

Septem ber 30, 2025
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